
ぶどう品種 ぶどう品種 ぶどう品種

ぶどう品種 ぶどう品種 ぶどう品種

ぶどう品種 ぶどう品種 ぶどう品種

味わい

良いブドウが取れた分だけしか作らない
限定の赤ワイン。アリアニコの良い部分
だけを表現しています。ブルー・ベ
リー、カシス、ほんのりヴァニラ(木樽
由来)の香りもリッチ。

味わい

良いブドウが取れた分だけしか作らない
限定の白ワイン。パイナップル、マン
ゴーのトロピカルさにヴァニラ(木樽由
来)が相まってとてもリッチ。

味わい

マリオッコを使った上級キュヴェ。木樽
を6ヵ月だけかけることで、ボリューム
感と柔らかさが増しています。プラム、
ブラックチェリーにほんのりとヴァニラ
の香り。

産地・州 カラブリア

アリアニコ100％ グレコビアンコ100％ マリオッコ100％

タイプ 赤 Mフル 辛口

産地・州 カラブリア 産地・州 カラブリア

生産者名 テヌテ フェッロチント

タイプ 赤 フル 辛口 タイプ 白 フル

生産者名 テヌテ フェッロチント 生産者名 テヌテ フェッロチント

辛口

商品名 セッラ デッレ チャヴォーレ 商品名 コッツォ デル ペレグリーノ 商品名 ポッリーノ ロッソ

230318 230415 231718

味わい

一時期絶滅しかけた品種であるマリオッ
コ。このエリアの昼夜の寒暖差があれば
こそ、良い成熟を生みます。ブルー・ベ
リー、プラム、ほんのりとハーブの印
象。

味わい

昼夜寒暖差から、カベルネ独特の青っぽ
いニュアンスはなく、良い部分のみを抽
出したような赤ワイン。ブラック・ベ
リー、カカオ、丁子など。

味わい

南イタリアを代表する黒ブドウ品種アリ
アニコ。昼夜の寒暖差で非常にゆっくり
と成熟し、収穫はなんと11月。柔らか
い果実味で、カシス、ブラックベリー、
黒オリーヴ、スパイスなど。

産地・州 カラブリア

マリオッコ100％ カベルネソーヴィニヨン100％ アリアニコ100％

タイプ 赤 Mフル 辛口

産地・州 カラブリア 産地・州 カラブリア

生産者名 テヌテ フェッロチント

タイプ 赤 Mフル 辛口 タイプ 赤 Mフル

生産者名 テヌテ フェッロチント 生産者名 テヌテ フェッロチント

辛口

商品名 マリオッコ 商品名 カベルネ ソーヴィニヨン 商品名 アリアニコ

230018 230118 230218

味わい

カラブリアのイメージを覆すようなエレ
ガントな白ワイン。白桃、リンゴ、梨の
ような香りと美しい酸味のバランスが素
晴らしい！！

味わい

昼夜の寒暖差のあるポッリーノエリアの
良い部分がしっかりでた白ワイン。瑞々
しさの中に、リンゴ、洋ナシ、その奥に
トロピカルなニュアンスも広がります。

味わい

ダイレクトプレスといって、皮の漬け込
みを一切行わないため、果実味のピュア
な部分が楽しめます。チェリー、クラン
ベリー、モモのニュアンス。

産地・州 カラブリア

グレコビアンコ60％、モントニコ40％ シャルドネ100％ アリアニコ100％

タイプ ロゼ ミディ 辛口

産地・州 カラブリア 産地・州 カラブリア

生産者名 テヌテ フェッロチント

タイプ 白 ミディ 辛口 タイプ 白 ミディ

生産者名 テヌテ フェッロチント 生産者名 テヌテ フェッロチント

辛口

商品名 ティンパ デル プリンチペ 商品名 シャルドネ 商品名 ドルチェ ドルメ ロゼ
リンクされたイメージを表示できません。ファイルが移動または削除された
か、名前が変更された可能性があります。リンクに正しいファイル名と場所
が指定されていることを確認してください。



ぶどう品種 ぶどう品種 ぶどう品種

ぶどう品種 ぶどう品種 ぶどう品種

231215 232017

味わい

南イタリアにおけるスパークリングで、
ＮＯ．１にも輝いた実績のあるアリアニ
コでつくるスパークリング。クランベ
リーやサクランボ、こまやかな泡と骨格
のある酸味でバランスがよい。

味わい

最上級のアリアニコをほとんど絞ることなく
作ったエレガントの極みなロゼワイン。色合
いは薄いですが、しっかりとチェリーやイチ
ゴのような果実味を感じ、アフターに樽由来
の奥行きが広がる。

味わい #N/A

産地・州 #N/A

アリアニコ100％ アリアニコ100％ #N/A

タイプ #N/A #N/A #N/A

産地・州 カラブリア 産地・州 カラブリア

生産者名 #N/A

タイプ ロゼ ミディ 辛口 タイプ ロゼ Mフル

生産者名 テヌテ フェッロチント 生産者名 テヌテ フェッロチント

辛口

商品名 ドヴィ ロゼ メトドクラシコ 商品名 ポッリーノ ロザート 商品名 #N/A

230814 230914 231117

味わい

シャルドネのみを使用したブラン・ド・
ブラン。ワインの名前に息子の愛称を付
けたスパークリング。細やかな泡で、リ
ンゴ、アプリコット、ブリオッシュの
ニュアンス。

味わい

状態の最も良いブドウを収穫し、パッ
シート(陰干し)して作る甘口ワイン。ア
プリコットやプラムのジャムやハチミツ
の香り。

味わい

イタリアでもこのエリアでしか作れない
モントニコ種。丁寧に収穫、プレスを行
う事で果実の最もピュアな部分を表現。
白桃、青りんごや白い花がとてもエレガ
ント。

産地・州 カラブリア

シャルドネ100％ グレコビアンコ100％ モントニコ100％

タイプ 白 Mフル 辛口

産地・州 カラブリア 産地・州 カラブリア

生産者名 テヌテ フェッロチント

タイプ 白 Mフル 辛口 タイプ 白 Mフル

生産者名 テヌテ フェッロチント 生産者名 テヌテ フェッロチント

やや甘口

商品名 ドヴィ メトドクラシコ 商品名 パッシート １６５８ 商品名 ポッリーノ ビアンコ

230516 230616 230716


